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c o z i n h a s p r o f i s s i o n a i s

Pedido:

Fritadeira a gás GN 23 litros - Linha americana

Modelo: S150042

Medidas: 400x750x1200mm

Item: --

Qtd: --

Construído em aço inoxidável com conjunto de 4 trocadores de calor e 4 queimadores de auto desempenho com multi-bicos injetores
a gás garantindo auto rendimento com uma rápida retomada na temperatura do óleo, válvula com sistema de segurança que corta o
gás na a ausência de chama, contem apenas uma chama piloto que simplifica seu funcionamento e aumenta a segurança, com
controle de temperatura de até 200º e termostato de segurança que evita o óleo entrar em combustão, possui zona fria que evita que
os pequenos pedaços queimem prolongando a vida do óleo, e dreno com passagem de 1.1/2" que aumenta a vazão dos resíduos,
acompanha 2 cestos de fritura, pés nivelador de alumínio escovado com altura de 150 mm.  OBS: Não possui ponto elétrico. Potência:
GN - 20.665 Kcal/h.

- Prever ligação entre equipamento e ponto de gás com mangote flexível ;

- Prever registro de fecho rápido no local do ponto de gás;

- Prever coifa para captação de gordura e vapor;

- Toda a instalação de gás deve obedecer as normas de ABNT;

Observações:

Ponto de Gás Natural ø1" na parede - consumo

altura de 250mm do piso;

LEGENDA

m³/h e pressão de 200mmCA

- Medidas em milímetros.
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Chaminé

Dois cestos de fritura;

com cuba 23 litros;

c/ sistema "zona fria de gordura"

Gabinete inferior c/ válvulas:

chama piloto, controle de temperatura

(máx: 200

o

C) com termostato com sistema de

segurança, e dreno p/ escoamento de óleo
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